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NANCY PELOSI
AL CONGRESSO

Dopo I'annuncio ufficiale affetto la piccola Nancy
dei giorni scorsi, nelle che aveva gia da qug
stradine strette della Littletempo un'eredita’ di ferroj,
Italy di Baltimora si forse presa dalla mammia
respira orgoglio italiano: Annunciata, ma anche dal
grazie al ribaltone delpadre, il leggendarig
medio termine alTommy d'Alessandro
congresso americanomitico sindaco della citta
Nancy Pelosi, una figlia dopo essere stato deputato
del quartiere, e' diventataal Congresso per ben

la prima donna e la primacinque mandati. Nancy m p I I atO IO Stan Z I a rn

italo-americanaaquindi discende da un

presidente della Cameradinastia politica italo- I t I . I

Un ruolo istituzionale americana, ricevendo dper g I I a. Ianl ne m0|
importantissimo, il terzo tutti, italo americani e " . o S o

in linea di successionenon, le felicitazioni perIIV|cem|n|stro per gli |ta_I|a_n| corso della riunione e’ stato
alla presidenza degli Statiquesto suo nuovo edel mondo Franco Danieli ,alconvenuto di individuare
Uniti. Gli italiani di importante incarico. Undientro dal suo viaggio in ulteriori risorse economiche
Baltimora, ricordano con meritata e giusta elezione/ustralia (di cui abbiamo gia'’ al fine di sostenere il processo
dato notizia) ha confermato diriformatore; di potenziare la
essere riuscito a d inserirerete consolare, gli Istituti
Nella finanziaria un ulteriore italiani di Cultura, la rete
stanziamento in favore degli

italiani residenti all’estero.

Sono felice — ha dichiarato il

senatore Danieli- non solo di

non aver avuto tagli sugli

stanziamenti ma di essere

riuscito invece ad aumentare

di un milione di euro lo

stanziamento a favore degli

italiani nel mondo. Danieli si

e poi incontrato in questo

giorni a Palazzo Madama Corﬂe”’infOrmaZione di SOStegnO
i senatori eletti all'estero ealla Camere di Commercio

cioe’ Miche|0ni, Pallaro italiane all’estero e non

Pollastri, Randazzo e Turand!timo di sostenere la
per esaminare i temi contenutformazione professionale sia
nella Finanziaria e relativiin iaiia che aliestero dei
ag“ italiani all’estero. Nel 05T CGFnG,ZlGrlallemlgratl.
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Passaporti elettronici
al consolato I1taliano

Dal 26 Ottobre le l'impronta digitale. Si elettronicoconsentiral
ambasciate e i consolati conclude, in tal modo, la ditransitare e dientrar
italiani hannno iniziato ad serie di intese via via negli Stati Uniti per
emettere passaportiraggiunte da Unione soggiorni brevi, fino a
elettornici, provvisti cioe' Europea e Stati Uniti in una permanenz
di foto digitale e di materia della tutela della massima di 90 giorni,
microprocessore sul quale,sicurezza nazionale. Il senza bisogno di alcun
in seqguito, verra' registratanuovo passaporto visto. | passaporti sinora

FELICE ANNO NUQV

Le feste continuano conlenticchie, ma anche condi brodo di dado ,20 g diun canovaccio e dopo
I'Epifania. Per festeggiarefagioli in umido, puré di burro, 1 cucchiaio difarinaaverlo legato, metterlo in
insieme a parenti ed amicipatate, spinaci passati al cipolla , sale e pepeuna casseruola con
Vi proponiamo un pranzoburro, crauti bolliti. Lasciare lo zampone aabbondante acqua fredda e
classico che non puoPer otto / dieci persone: 1bagno per cinque ore in undarlo cuocere a fuoco lento
mancare: lo zampone corzampone di 1 kg, 500 g diterrina contenente acquaer circa tre ore. Trascorso
lenticchie. Lo zamponelenticchie, 40 g di lardo, 2 fredda, in seguito toglierlo. il tempo, spegnere il fuoco
affettato si accompagna incucchiai di pomodoro, 2 dlBucarlo in varie parti cone lasciare riposare nel
tavola con le tradizionali di vino rosso corposo, 3 dlunaforchetta, avvolgerloinliquido di cottura lo
zampone per 30 minuti. Far
soffriggere nel burro la
cipolla ben tritata,
aggiungere le lenticchie
(lasciate precedentemente
in acqua fredda per due
ore) e salare con un pizzico
di sale. Aggiungere un
cucchiaio difarina e il vino
rosso. Una volta mescolato
il tutto, incorporare alle
lenticchie il pomodoro
diluito conil brodo di dado.
Mescolare bene. Portare a
ebollizione e far cuocere le
lenticchie per 2 ore e 30
minuti, aggiungendo man
mano il brodo. Controllare
che la preparazione sia
salata al punto giusto.
Servire lo zampone ben
caldo, tagliato a fette e con
le lenticchie.

rilasciati resteranno
comunque validi.




