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NANCY PELOSI
AL CONGRESSO
Dopo l'annuncio ufficiale
dei giorni scorsi, nelle
stradine strette della Little
Italy di Baltimora si
respira orgoglio italiano:
grazie al ribaltone del
m e d i o t e r m i n e a l
congresso americano,
Nancy Pelosi, una figlia
del quartiere, e' diventata
la prima donna e la prima
i t a l o - a m e r i c a n a
presidente della Camera.
Un ruolo istituzionale
importantissimo, il terzo
in linea di successione
alla presidenza degli Stati
Uniti. Gli italiani di
Baltimora, ricordano con

affetto la piccola Nancy
che aveva gia da quel
tempo un'eredita' di ferro,
forse presa dalla mamma
Annunciata, ma anche dal
padre, il leggendario
Tommy d'Alessandro,
mitico sindaco della citta'
dopo essere stato deputato
al Congresso per ben
cinque mandati. Nancy
quindi discende da una
dinastia politica italo-
americana, ricevendo da
tutti, italo americani e
non, le felicitazioni per
questo suo nuovo ed
importante incarico. Una
meritata e giusta elezione.

Ampliato lo stanziamento
per gli italiani nel mondo
Il viceministro per gli italiani
nel mondo Franco Danieli ,al
rientro dal suo viaggio in
Australia (di cui abbiamo gia’
dato notizia) ha confermato di
essere riuscito a d inserire.
Nella finanziaria un ulteriore
stanziamento in favore degli
italiani residenti all’estero.
Sono felice – ha dichiarato il
senatore Danieli- non solo di
non aver avuto tagli sugli
stanziamenti ma di essere
riuscito invece ad aumentare
di un milione di euro lo
stanziamento a favore degli
italiani nel mondo. Danieli si
e poi incontrato in questo
giorni a Palazzo Madama con
i senatori eletti all’estero e
cioe’ Micheloni, Pallaro
Pollastri, Randazzo e Turano
per esaminare i temi contenuti
nella Finanziaria e relativi
agli italiani all’estero. Nel

corso della riunione e’ stato
convenuto di individuare
ulteriori risorse economiche
al fine di sostenere il processo
riformatore; di potenziare la
rete consolare, gli Istituti
italiani di Cultura, la rete

dell’informazione di sostegno
alla Camere di Commercio
italiane all’estero e non
ult imo di sostenere la
formazione professionale sia
in Italia che all’estero dei
nostri connazionali emigrati.
Il senatore L.Pallaro
eletto all’estero
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CON IL PROGETTO "TERRA AUSTRALIS"
10 RAGAZZI VENETI IN PATAGONIA

Dieci ragazzi veneti stanno per partire
alla volta della Patagonia argentina e
cilena. E' un progetto della Regione
del Veneto che si chiama "Terra
Australis" e rientra nel programma
annuale in materia di emigrazione. E'
stato presentato oggi a Padova, nella
s e d e d e l l ' a m m i n i s t r a z i o n e
provinciale, dall'assessore regionale
ai flussi migratori Oscar De Bona, dal
curatore del progetto Aldo Rozzi
Marin e da Nino Martino direttore del
Parco Nazionale delle Dolomiti
Bellunesi che è fra i promotori
dell'iniziativa, in collaborazione con
l'Associazione Veneti nel Mondo, il
CAVA (Comitato Associazioni
Venete in Argentina), il parco
argentino di Nahuel Hupai e il Parco
etnobotanico di Omora del Cile. Con
la guida dei rappresentanti del parco
bellunese, i ragazzi soggiorneranno
all'inizio di novembre per 13 giorni
nei due Paesi dell'America del sud
visitando l'ambiente naturale della
Patagonia e mettendolo a confronto
con l'ecosistema delle nostre

Dolomiti. "E' un
progetto - ha detto
De Bona - che
c o n t r i b u i s c e a
c o n s o l i d a r e i l
legame tra il Veneto
e i Veneti che si
t r o v a n o i n
Argentina e in Cile.
Non a caso, i ragazzi
p a r t e c i p e r a n n o
anche alla Consulta
de i Vene t i ne l
M o n d o c h e s i
riunirà in quei giorni a Mendoza in
Argentina, per illustrare la loro
esperienza. Ma saranno importanti
anche i contatti diretti che questi
ragazzi riusciranno a sviluppare con i
Veneti che si sono trasferiti in questa
parte del mondo". La partenza per
Buenos Aires è fissata per il 31
ottobre. Qui saranno accolti dal
CAVA e, dopo una breve visita a La
Plata, andranno a Bariloche da dove
inizierà la visita al parco naturale
Nahuel Hupai. Al sesto giorno di

permanenza il gruppo si trasferirà in
Cile, a Porto Varas, per passare poi a
PuntaArenas, una delle città più a sud
del mondo. Da lì cominceranno a
visitare il parco Omora e ammirare
l'ecosistema e le formazioni vegetali
de l paesagg io subantar t i co ,
assistendo anche al programma di
anellamento degli uccelli. Il 9
novembre a Punta Arenas ci sarà la
firma del gemellaggio tra il Parco
Nazionale delle Dolomiti Bellunesi e
quello di Omora.

FELICE ANNO NUOVO A TUTTI
Le feste continuano con
l'Epifania. Per festeggiare
insieme a parenti ed amici
vi proponiamo un pranzo
classico che non può
mancare: lo zampone con
lenticchie. Lo zampone
affettato si accompagna in
tavola con le tradizionali

lenticchie, ma anche con
fagioli in umido, puré di
patate, spinaci passati al
burro, craut i bol l i t i .
Per otto / dieci persone: 1
zampone di 1 kg, 500 g di
lenticchie, 40 g di lardo, 2
cucchiai di pomodoro , 2 dl
di vino rosso corposo, 3 dl

di brodo di dado ,20 g di
burro , 1 cucchiaio di farina
1 cipolla , sale e pepe
Lasciare lo zampone a
bagno per cinque ore in una
terrina contenente acqua
fredda, in seguito toglierlo.
Bucarlo in varie parti con
una forchetta, avvolgerlo in

un canovaccio e dopo
averlo legato, metterlo in
u n a c a s s e r u o l a c o n
abbondante acqua fredda e
farlo cuocere a fuoco lento
per circa tre ore. Trascorso
il tempo, spegnere il fuoco
e lasciare riposare nel
l iquido di cottura lo
zampone per 30 minuti. Far
soffriggere nel burro la
c i p o l l a b e n t r i t a t a ,
aggiungere le lenticchie
(lasciate precedentemente
in acqua fredda per due
ore) e salare con un pizzico
di sale. Aggiungere un
cucchiaio di farina e il vino
rosso. Una volta mescolato
il tutto, incorporare alle
lenticchie il pomodoro
diluito con il brodo di dado.
Mescolare bene. Portare a
ebollizione e far cuocere le
lenticchie per 2 ore e 30
minuti, aggiungendo man
mano il brodo. Controllare
che la preparazione sia
salata al punto giusto.
Servire lo zampone ben
caldo, tagliato a fette e con
le lenticchie.

Passaporti elettronici
al consolato italiano
D a l 2 6 O t t o b r e l e
ambasciate e i consolati
italiani hannno iniziato ad
e m e t t e r e p a s s a p o r t i
elettornici, provvisti cioe'
di foto digitale e di
microprocessore sul quale,
in seguito, verra' registrata

l'impronta digitale. Si
conclude, in tal modo, la
serie di intese via via
raggiunte da Unione
Europea e Stati Uniti in
materia della tutela della
sicurezza nazionale. Il
n u o v o p a s s a p o r t o

elettronicoconsentira'
di transitare e di entrare
negli Stati Uniti per
soggiorni brevi, fino a
u n a p e r m a n e n z a
massima di 90 giorni,
senza bisogno di alcun
visto. I passaporti sinora

r i lasc ia t i res te ranno
comunque validi.


