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NEL CONVEGNO DI TREVSO LUTRIM
TURALE

ATreviso, presso lasede della Fondaziongsputati e senatori eletti all’estero perche
Cassamarca, la riunione periodica dellg diano a questi ultimi le reali indicazioni
Unione dei Triveneti nel Mondo, UTRIM, delle vere esigenze dei nostri connazionz
presieduta dall ‘avv. Dino De Poli Allache costituiscono il banco di prova delle
cortese attenzione di presenza di uUnguove esigenze delle nuove collettivita'.

Sono stati 51 i premiati al
Municipio di Verona i “nonni | | |4
vigil' impegnati a garantire la| |
si9curezza dei bambini ||
davanti alle scuole della citta’
La festa di ringraziamento, €' || | |
stata anche l'occasione per |
annunciare il nuovo nome | |
assegnato al nonno vigile, che| ||

da quest’anno e’ diventato “il |

vigile dei bambini”.Questo| |
nome e’ stato sceltg |
direttamente dai bambini con |||
un concorso al quale hanno |
partecipato oltre due mila

Un vigile speciaIRNDE

allievi delle scuole elementari

Marzo 200

ventina di delegati del
Triveneto che si occupano s
di emigrazione. Nel corso S
della riunione sono stati [ES4

affrontati i principali
problemi dei nostri
connazionali nel mondo

con particolare riguardo §
alla cultura e alla lingua
italiana per la quale la ¢
Fondazione in questi
ultimi anni ha investito
importanti somme in
favore delle nuove
generazioni.Nel corso
della riunione e’ stata
auspicata anche ung
maggiore collaborazione
fra le associazioni e i

La famosa pala della Madon
della Vittoria, di Andrea Mantegna,
trafugata da Napoleone dalla chigsa
di S.Maria della Vittoria a Mantov

e che ora si trova esposta al Louvre
di Parigi. Anche Mantova ha avu

la sua meritata parte di successq|di
pubblico e di critica, alla stes
stregua delle due altre citta’.

Sie' chiusa con grande succes:
| dipubblico e di critica la mostr:
" del Mantegna che si e' sviluppa
| sul triangolo Man-
 tova/Verona/Padova. Queste |
citta’ hanno allestito i local
|| perfettamente attrezzati le ope

. di questo grande pittore venet
A Verona, le opere sono sta
presentate nel rinnovato Palaz
della Gran Guardia, mentre
Mantova la mostra si e’ svolt
nel famoso Palazzo Te', dove
trova anche una mostr
permanente di affreschidel 50C
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TERREMOTO POLITICO
FRA ITALIA E CANADA

Il governo canadese vuole cambianmettere da parte |
idea. E' intenzionato a revocareapporto diretto con
l'autorizzazione che ha consentitda terra d'adozione
circa un anno fa, ai cittadini, con ilLa responsabilita
doppio passaporto di potershon sarebbe
candidare anche a Roma. La ragior#ell'ltalia, vista
e' semplice e sta nella presunteomunge I'amicizia €
pericolosita’ di un sistema cheliottimirapportiche
potrebbe scatenare una reazione eaistono fra Ottawa ¢
catena difficilmente controllabile. INnRoma, ma in un certg

3174

pratica il Canada, paese multi-etnicqual modo la strada

, teme senza dubbio che si instauri uaperta dall'ltalia con la canditatura diccadendo in seno al governo. Dopo
meccanismo altamente rischioso chgersonaggi come Bucchino, rischia diuesta ipotesi tutte le associazioni e
potrebbe far perdere la centralitahiziare una frattura che secondo @li organismiitaliani in canada hanno
dell'interesse politico intorno allevertici politici canadesi sarebbeespresso la loro disapprovazione a
questioni prettamente locali. Pedifficiimente sanabile. Naturalmenteéduanto il governo canadese vorrebbe
guesto motivo, migliaia e migliaia diin questo momento, alla vigilia delleProporre. Per le prossime elezioni
canadesi dovrebbero votare per #lezioni federali canadesi, nessuf@liani pero’, non ci saranno in ogni
proprio paese di origine, e interessargiersonaggio politico canadese #$@so problemi: anche se dovesse
delle questioni riguardanti la terrespone ma tutti nutrono forti€ssere accettata questa proposta liter
dove sono nati con il pericolo dipreoccupazioni per quanto st®arlamentaresara'moltolungo.

IL BACCALA ALLA VICENT

Ingredienti (per 6 persone): 1 kg. di stoccafisso, 450 gr

di cipolle bianche, 3 spicchi d'aglio, farina, prezzemolo,

olio d'oliva, 4 sardelle sotto sale, parmigiano grattugiato,
sale e pepe.

Preparazione Lasciate a bagno nell'acqua per 2 o 3
giorni il baccala. Asciugatelo, dividetelo a meta per |l
lungo. Diliscatelo con cura e togliete anche le pinne.
Affettate le cipolle finemente e ponetele in una
casseruola con abbondante olio e con gli spicchi d'aglio
schiacciati. Fatele cuocere a calore dolcissimo, in modo
che non prendano colore e, alla fine, aggiungete il
prezzemolo tritato e le sardelle lavate e diliscate.
Togliete gli spicchi d'aglio e con la punta della forchetta
schiacciate le sardelle in modo che si disfino
completamente. Cospargete i due pezzi di baccala con un
po' di farina, parmigiano grattugiato e infine il composto
di cipolle ben sgocciolato dall'olio di cottura che va

tenuto da parte. Ricomponete il pesce, legatelo con un filo bianco e tagliatelo a pezzi di 5-6 cm. di lunghezz
Versate l'olio del soffritto in una pentola di terracotta e mettetevi i rotolini di pesce che avrete passato nella
farina. Disponeteli in modo che non ci sia troppo spazio fra I'uno e l'altro, irrorando abbondantemente diolio
coprite con mezzo litro di latte tiepido. Salate leggermente, spolverizzate di pepe e continuate la cottura per
almeno tre ore, senza mai mescolarlo, a fuoco dolcissimo.



