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CONVEGNO MONDIALE EMIGRATI VER

attivita' telematiche import export, alla fine del
dell'associazione. Nelconvegno c'e' stata la visita
2006, 35000 visitatori, le del nuovo vescovo di
pagine lette nel 2007 Verona Giuseppe Zenti, a
107000. Rudy Marcolini cui i presidenti dei circoli
presidente del circolo esteri hanno offerto libri e
canadese di Montreal hatarghe ricordo. Un
chiesto che nel sito vengaringraziamento al Pres.
inserito un programmaRiccardo Ceni e al
per insegnare l'italiano aisegretario dei Veronesi nel
nostri oriundi tramite un Mondo e' stato ufficial-
programma facile e mente pronunciato dal
produttivo. Walter Fabris nuovo presidente dell’ATM
nipote di emigrati italiani di Verona Massimo
in Brasile presidente delMariotti , che ha seguito
circolo di Cricuma e assiduamente lo svolgere
Nova Venezia, ha chiestodelle assemblee portando
di creare a verona corsi dianche il saluto del Sindaco
aggiornamento perdiVeronaFlavioTosi.

Monsignor Carraro di regionale Oscar de Bona.|
Verona il convegno deilLa comunicazione fra i
Veronesi nel Mondo, eranoveronesi del mondo, che
presenti rappresentanti disino ad ora era convogliata
quaranta circoli dal Brasileattraverso il mensile
all'Argentina, dal Canadaal"veronesi nel mondo", e’
Sud Africa, dall'Australia corroborata ora dallo stessa
all'Europa. Presiedutogiornale on-line che da
dall'On. Riccardo Ceni epoco tempo e' anche
diretto dal nuovo segretariostampabile in PDF.
Ottavio Messetti, il L'Onorevole Ceni e' stato
convegno si e' svolto in tremolto attivo lungo tuttii tre
giornate piene diinteresse gjiorni della riunione, e ha
attivita', alle quali hannoportato sul tavolo
partecipato il presidenteimportanti progetti per il

Commercio, Fabio associazione. Fra l'altro ha
Bortolazzi, l'assessoreinformato i presenti
comunale con delega aidell'inserimento di Michele
veronesi nel mondo Grigoletti di Sidney come |
Vittorio Di Dio, I'assessore responsabile delle nuove
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CERIMONIAA QUEBEC PADRE PI0 M| HARIDATO LAV

La luce le da fastidio, maper la prima volta in vita sua a
Gemma di Giorni non havedere. A portarla da Padre
avuto esitazioni ed ha tolto gliPio fu la nonna nel lontano
occhiali, mostrando cosi’ in1947, convinta che il frate di
diretta televisiva nel corso di «Pietrelcina potesse fare il
Buona Domenica » su Canaleniracolo, come —a dire della
5 i suoi occhi nati senzastessa donna— infatti
pupile. Una copertura, quellaavvenne. Francesco Forgione,
offerta dagli occhiali, che lameglio noto come Padre Pio
donna porta da quando &la Pietrelcina e venerato
tornata a vedere, lei dicecome santo dalla Chiesa
perché miracolata da Padreattolica, che ne celebra la

Si e' tenuta nella capitaledella sua gentile signora
del Quebec unacerimonigSylvia Marcolini. Alla
per i nuovi generali delle cerimonia, a cui hanng
Forze Armate Canadesipartecipato le massime
Le tre armi eranoautorita' federali e
rappresentate dai nuovprovinciali, €' seguito un
promossi, fra questiricevimento di grande
abbiamo notato il Gen.qualita’. Come si sa, i
dell'’Aeronautica Andre Canada , la Governatricé
Viens , qui fotografato in Generale e’ la rappre-
compagnia dellasentante della ReginaPio. Aveva 7 anni quando inmemoria liturgica il 23
governatrice generale deElisabettad'Inghilterra. Viaggio verso San Giovannisettembre, anniversario della
Canada, Michaele Jean e Rotondo, Genna ha iniziatomorte.

NATALE: CAPPELLETTIIN
BRODO DI CAPPONE

Pasta: 5uova, 500 g circa difarina.

Ripieno: 250 g magro di vitello, 100 g petto di pollo, 150, g
magro di maiale, 100 g mortadella, prosciutto, 80 g parmigiano,
1 salsiccia, 2 tuorli, 1 uovo intero, sale, noce moscata, olio.

Brodo: 1 cappone, 1 cipolla, 1 carota, 1 costa di sedano.

Ripieno. Si comincia con la preparazione della farcityra:
cuocere in una padella tutte le carni a pezzetti e farle insapagrire;
aggiustare di sale e pepe. Quando saranno cotte, farle raffreddare
e passarle due volte al tritacarne. Al secondo passaggio;
macinarci insieme salsiccia e prosciutto, ai quali, nella ricetta
tradizionale, siaggiungevano anche g 100 di cervello. Raccogliere I'impasto nella padella di cottura per far assorb
afreddo il sugo rimasto sul fondo. Unire le uova, il parmigiano, la noce moscata. Pasta. Preparare la pasta unend
uova alla farina; Brodo. Il brodo si prepara immergendo il cappone in acqua fredda e portandola ad ebollizior
insieme con una cipolla, una carota e un pezzetto di sedano. La preparazione del brodo avviene il giorno precede
affinché durante la notte la parte grassa possa solidificare nella pentola riposta in frigorifero o all’esterno, e pos
essere asportata il mattino dopo per rendere il brodo piu digeribile.




