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Partito De-
mocratlco ha evitato
la spaccatura in
Canada. Nella
giornata di ieri ¢ stato
reso noto che 1
candidati canadesi
per la lista del Partito
Democratico sono
I’on. Gino Bucchino
alla Camera insieme a
Mario Marra,
entrambi di Toronto,
e Giovanni Rapana,
di Montréal, al
Senato. Cade quindi
la candidatura di Vera
Rosati al Senato per il
Pd a causa della
rinuncia della stessa
per motivi personali.
La candidatura di
Marra ¢ stata
fortemente voluta da
Rosy Bindi.
Soddisfatto della

soluzione 1’on.
Bucchino: «Mi
sembra - ha

dichiarato il
parlamentare al
Corriere - una ottima
squadra che vede la
riconferma dei due
parlamentari uscenti
e, ’appoggio di due
donne importanti,
una dell’Italia dei
Valori ed una del Pd
dagli Stati Uniti». A
proposito della
candidatura di
Rapana al Senato,
Bucchino rileva che

ora «non ci saranno
attriti cittadini tra
Montral e Toronto
essendo 1 rispettivi
candidati in rami del
parlamento
differenti». Bucchino
ritiene che ora «la
squadra funzionera
certamente meglio e
cid doveva essere
fatto due anni fa.
Adesso lo hanno
capito e quindi
ognuno di noi potra
portare voti alla
listay. Bucchino si
ritiene soddisfatta
anche del programma
politico del Pd:
«Credo che le cose
andranno molto bene
per il nostro
schieramento anche
perché I'immagine di
Veltroni ¢ innovativa
e soprattutto piace.
Cio che dice puo
essere creduto se non
altro per ’entusiamo
e per la voglia di
cambiare. Un sistema
italiano - dice
Bucchino - che non
pud andare avanti
cosi. Bisogna andare
avanti da soli. Non ¢
dato per scontato che
vincere-mo, ma non €
importante, il
cammino ¢ quello
giusto». Questo
accordo farebbe
sparire [’ipotesi,
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VOTO ESTERO IL PD EVITA LA SPACCATURA

mai
confermata

peraltro

ufficialmente, della
creazione di una lista
indipendente di cui si

parlava nei giorni
scorsi € che sarebbe
stata guidata da
Rapana Situazione
invece ancora

complicata per il
centrodestra dove
manca ancora un
accordo soprattutto
peril Canada.

cittadini

Invariata a distribuzione dei segg allestero

Roma - Il quotidiano del centro-
destra per gli italiani all'estero
L'Italiano, annuncia che resta
invariata la distribuzione dei
seggi sulla Circoscrizione
Estero, anticipando un decreto
che sta per essere pubblicato. La
legge Tremaglia prescrive che i
12 deputati e 6 senatori eletti
all’estero vengano attribuiti, in
occasione di ogni tornata
elettorale, in base al numero dei
residenti iscritti all’Aire nelle
quattro ripartizioni della
Circoscrizione Estera al 31
dicembre dell’anno precedente. [
italiani nel mondo

iscritti all’Aire sono 3.649.377.
Aumento di circa circa
60/65.000 unita in Sud America,
aumento in Europa (circa +
25.000), leggero aumento in
America Settentrionale e
Centrale e pitl 0 meno invariato
in Asia, Africa, Oceania ¢
Antartide. 1 seggi rimangono
fissati in: 6 deputati e 2 senatori
per I’Europa, 3 deputati e 2
senatori per il Sud America, 2
deputati e 1 senatore per
I’America Settentrionale e
Centrale, 1 deputato e 1 senatore
per Asia, Africa, Oceania e nella
regione Antartica.
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VERONA: BACANAL DEL GNOCO

Una grande festa di colori di
maschere e di musica, ecco la
caratteristica del carnevale
veronese, che si svolge dal Venerdi'
gnocolar al Martedi grasso in tutti 1
quartieri. [ veronesi si sono riversati
nelle strade della citta' per vivere
insieme la sfilata dei carri, che €'
stato anche il momento piu' atteso
del carnevale scaligero. Papa del
Gnoco ¢ la principale maschera del
carnevale veronese. E un uomo
anziano, rubicondo e con una lunga
barba bianca (come Babbo Natale),
vestito di broccato nocciola e
mantello, con una tuba rossa a cui
sono attaccati dei sonagli. Poiché ¢
considerato il re del Bacanal del
Gnoco, ha come scettro una grande

forchetta dorata, in cui € infilzato
uno gnocco di patata. Si muove a
cavallo diuna mula che, alla fine del
periodo carnevalesco, viene
tradizionalmente mangiata sotto
forma di Pastissada, il piatto tipico
della citta. Durante la sfilata,
assieme ai suoi servitori (i gobeti)
dispensa caramelle per i bambini e
confezioni di gnocchi per gli adulti.
Fra il 1520 e il 1531 a causa di
un'inondazione del flume Adige e
delle scorrerie dei Lanzichenecchi,
Verona aveva subito una terribile
carestia. La tradizione popolare
vede in Da Vico il fondatore del
Baccanale del Gnocco:
rievocarlo nacque la piu antica
maschera d'Italia e d'Europa.

RIUNIONE GIOVANI VENETI

Padova - Presente il dirigente del “Servizio
Veneti nel Mondo” della Regione Veneto,
Egidio Pistore, si ¢ tenuta a Padova la
riunione del Coordinamento regionale dei
Giovani Veneti. Argomento principale
dell’incontro 1’esame dello stato di due
progetti, gia finanziati dalla Regione
Veneto. Il primo mira alla diffusione della
lingua italiana tra i giovani di origine veneta
all’estero con la realizzazione di un corso di
lingua e letteratura italiana di circa un mese
da tenersi in Regione, frequentato da
insegnanti designati dalle Federazioni di
Veneti all’estero. L’iniziativa, il cui

programma in linea di massima ¢ gia
definito, avra luogo nel prossimo autunno. Il
secondo progetto prevede la presenza dei
giovani delle Associazioni Venete alla
Giornata della Gioventu di Sydney.
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CROSTOLI DI CARNEVALE

Tempo Richiesto (in minuti): 45

Ingredienti (per 6 persone): 300 gr. di farina bianca, 70 gr. di burro, 1
dl di latte, 1 bicchierino di grappa (o rum o cognac), limone, 50 gr di

zucchero semolato, 2 uova, olio, sale.

Preparazione: Battete due uova, con lo zucchero, unite il liquore, un
pizzico di sale, lo buccia di limone e lavorate I'impasto unendo una

parte di latte tiepido. Mettete la farina sul piano di lavoro, aggiungete
il burro e I'impasto con le uova. Lavorate la pasta e stendetela sottile.

Tagliatela a strisce che poi annoderete

Fate friggere 1 nodi o crostoli in olio bollente; sgocciolateli,
disponeteli sul piatto cosparsi di zucchero.




